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Carpaccio vom ,,Black Ranch Agnus" Rinderfilet
mit Oliven, Rucola, Parmesanspanen und Baguette

Mozzarella Bufala ,,Caprese"

Vorspeisen Brett “Im Fass”
Parmaschinken, Raucherlachs, Manchego-Kase, Oliven, Tomate
und Mozzarella, dazu Hauscreme und Baguette

|yt \fosgpegen

Gambas “Mediteran”
Geschalte Garnelen in einer pikanten Knoblauch-Thymian-Sauce,
dazu Baguette

Schafskase “Hirtenart”
Schafskase, uberbacken mit Knoblauch, Cherrytomaten,
Lauchzwiebeln und Paprika
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Gopra

Rinderkraftbriuhe
Fleischeinlagen und Gemusestreifen

Tomaten-Creme-Suppe
mit Sahnehaube

Franzosische Zwiebelsuppe
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Salatteller “Caesar”
gegrillte Hahnchenbrust mit frischen Fruchten und Baguette

Salatteller “Im Fass”
mit Rosa gebratenen Rindersteak, tranchiert,
dazu gegrillter Ziegenkase

Salatteller “Bauernsalat”
mit Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven, Schafskase und
Baguette

RESTAURANT

‘Fass

Jm




el ool

Spaghetti Arrabiata
Spaghetti in ptkanter Tomatensauce

Tagliatelle Veggie
mit frischen Champignons, Zucchini, Knoblauch, Paprika und
fruchtiger Tomatensauce

ybtele g

Zucchini-Schnitzel
Mit fruchtiger Paprika-Champignonsauce, dazu Rostikartoffeln

Gratiniertes Gemuse Glutenfrei
Mediterranes Gemuse In einer leichten, fruchtigen Tomatensauce,
dazu gegrillten Ziegenkase und Folienkartoffeln
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Spaghetti “Aglio e Olio e Peperoncini”
mit kaltgepresstem Olivenol, frischem Basilikum, Knoblauch,
Peperoni, Parmesankase und Garnelen

Spaghetti “Pomodoro e Mozzarella”
Kirschtomaten, Basilikumrahm, Mozzarella
und Rucola
Tagliatelle “Scampi”
In Chillisauce und Parmesankase

Tagliatelle “Salmone”
mit frischen Lachsstreifen in italienischer Krautersahnesauce

Unsere Empflehilung

Geschwenkte Tagliatelle
In Truffel-Sahne-Rahm mit Pinienkernen und frischem Rucola

Sie haben die Wah!:
a) mit Garnelen

b) mit Rosa gebratenem Rindersteak, tranchiert

c) ummantelt mit Parmaschinken und Parmesankase
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Hahnchenbrust vom Grill
mit einer Gorgonzola-Sahnesauce, dazu Kroketten

Hahnchenbrust-Medaillons “India”
mit tropischem Obst in einer feinen Curryrahmsauce, dazu
Butterreis und Salat

Hahnchenbrust-Tasche “Bicolore”
gefullt mit Mozzarella und Basilikum auf einer WeilBweinsauce mit
Kroketten und Salat

Hahnchenbrust
mit Parmaschinken, Mozzarella auf fruchtiger Tomatensauce,
Potato Wedges und Salat

Hahnchenbrust “a La Mediteran”
mit Parmesankasekruste auf einer fruchtigen Tomatensauce, dazu
Kroketten und Salat
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Madagaskar Rumpsteak
mit Pfefferrahmsauce, dazu Pommes frites und Salat

Tiroler Rumpsteak
mit Gerosteten Zwiebeln, Pommes frites und Salat

Strindberg Rumpsteak
In einer Zwiebeln-Senf-Kruste, dazu Bratkartoffeln und Salat

Lustiger Bosniak
Gefulltes Rumpsteak mit Vorderkochschinken und Kase, dazu
Pommes frites, Brokkoli, Krauterbutter und Salat

Tagliata Rumpsteak
ummantelt mit Parmaschinken auf Rucolabett mit Parmesankase,
Aceto Balsamico, dazu Folienkartoffel und Salat

Ladies Steak
mit einem Rumpsteak, dazu eine gegrillte Tomatenhalfte,
Champignonkopfe, Sauce Bearnaise, Kroketten und Salat

“Café de Paris” Rinderfilet
mit Potato Wedges und Salat

Pfefferrinderfilet
mit Aprikose, Kroketten und Salat
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Rumpsteak 200g
Rumpsteak 300g
Filetsteak 200g
Filetsteak 300g
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Andalusischer Spief
Medaillons vom Rind und Schwein mit Rauchspeck, Champignons
und Paprika in rassiger Chilisauce,
dazu Wedges und Salat

Bretonischer Pfefferteller
Verschiedene Filets in Pfeffersauce
mit Bratkartoffeln, Brokkoli und Salat

Gourmetteller
Paniertes Kleines Schnitzel, kleines Rumpsteak, Sehweinfilet,
Hacksteak, Kroketten, gegrilltes mediterranes Gemuse
und Salat

Schweinemedaillons
wahlweise mit Champignonsauce oder Pfeffersauce,
dazu Kroketten und Salat

Grillteller
Verschiedene gegrillte Fleischsorten,
dazu Djuvecreis, Pommes frites und Salat

Cevapcici
Hackrollchen mit Pommes frites, Djuvecreis
und Salat

Hacksteak gefiillt mit Schafskase
dazu Pommes frites, Djuvecreis und Salat

Schweinegeschnetzeltes “Zuricher Art”
mit Kroketten und Salat

Seniorenteller
Duo Medaillons mit Sauce Hollandaise,
dazu Brokkoli und Kroketten

Bewerten Sie uns gerne auf Google!
Scannen Sie dazu einfach
den links abgebildeten QR-Code!
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Nach Art des Hauses
Mit Zwiebeln, Champignons und Paprika In einer pikanten
Chilisauce, dazu Bratkartoffeln und Salat

Cordon Bleu
mit Pommes frites, Brokkoli und Sauce Hollandaise

Schnitzel “Im Fass”
In Pfefferrahmsauce mit gerosteten Zwiebeln, Spiegelel,
dazu Bratkartoffeln und Salat

Schnitzel Hawaii
uberbacken mit Sauce Hollandaise, Kase, Pfirsich und Ananas,
dazu Kroketten und Salat

Schnitzel Waidmannsart
mit Champignons in einer Krauterrahmsauce,
dazu Pommes frites und Salat

Alle Schnitzel zum unschlagbaren Preis
Jeden Dienstag servieren wir unseren Gasten

leckere Schnitzel zum unschlagbaren Preis
von nur 13,50€!

RESTAURANT

‘Fass

Jm




Im Fass “Duo-Teller”
mit Zander und Lachs, dazu Spinatkartoffeln und Salat

Norwegischer Wildlachs
mit Thymiansauce, dazu Spinatkartoffeln und Salat

Zanderfilet Zeppelin
mit Thymiansauce, dazu Spinatkartoffeln und Salat

Gegrillte Calamari
mit mediterranem Gemuse

A{fw‘/fm Lion,

Frischer Fisch wird ausschlieBlich auf Anfrage serviert.

Wir bitten um Ihr Verstandnis.

Lammteller
mit Krauterbutter, Prinzessbohnen,
Bratkartoffeln und Salat

Wiener Schnitzel
vom Kalbsrucken mit Bratkartoffeln und Salat

Kalbmedaillons
In Chili-Scampi-Sauce, dazu Potato Wedges und Salat

Saltimbocca ,,a la Romana"
Zarter Kalbsrucken mit Parmaschinken und Salbel in einem
WellRwein-Sud, dazu Blattspinat und Kroketten
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Tagliatelle
mit Tomatensauce

Kleines Hahnchenschnitzel
mit Pommes frites und Mayonnaise

Chicken Nuggets
mit Pommes und Ketchup

Fischstabchen
mit Pommes frites

Panna Cotta
Italienisches Sahnedessert mit Erdbeersauce

Mousse au Chocolat
HeiRe Kirschen
Cremiges Vanilleeis mit hausgemachten
Schattenmorellen und Sahne

Coupe Danemark
Cremiges Vanilleeis mit Schokoladensauce und Sahne

Schoko Souffle

Apfelstrudel

Crepe (Palacinke) 2 Stiick
wahlweise gefullt mit:
- mit Vanilleeis, heiRer Schokoladensauce und Sahne
- mit Vanilleeis, heillen Sauerkirschen und Sahne
- mit Nutella oder Marmelade
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664. Prinzessbohnen

665. Folienkartoffel mit Sauerrahm
666. Pommes frites

667. Kroketten

669. Potato Wedges

670. Rosmarinkartoffeln

677. Champignonrahmsauce
678. Sauce Hollandaise
679. Sauce Bearnaise

680. Pfefferrahmsauce

671. Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln

672. Gegrilltes mediterranes Gemuse

673. Brokkoli
674. Blattspinat
675. Gerostete Zwiebeln

676. Champignons

Govorn

631. Portion Krauterbutter
632. Cafe de Paris

683. Ajvar

684. Sauerrahm

Jm
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Alkoholfreie Getranke Aperitifs

Coca-Cola Lillet Wild Berry
Coca-Cola Light Aperol Spritz
Fanta Hugo

Sprite Prosecco

Mineralwasser

Mineralwasser o .
Schweppes Ramazzottl
Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale Averna Amaro
Apfelschorle Fernet Branca

3 Fernet Menta
Safte § .

Jagermeilster
Apfelsaft
Orangensaft Grappa
Maracujasaft Sljivovica
Rhabarber Loza
H0L e Juliska
rank ol :

o oot Williamsbirne
e Obstler
Cafe Crema
Cappuccino Spirituosen
Milchkaffee Kruskovac
Latte Macchiato Ouzo
Tee Linie Aquavit

Schwarz, Grun, Kamille, Pfefferminz, Fruchte )
feiy Malteserkreuz Aquavit

Biere & alkoholfreie Biere Whiskey
Veltins Pilsener Vodka
Veltins Pilsener Havana Club 3 Anos Rum
Grevensteiner Original Hennessy
Maisel’s Original Jack Daniels
Maisel’'s alkoholfrei Baileys
Veltins alkoholfrei Killepitsch
Malzbier (alkoholfrei) Samtkragen
Weizenkorn
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Grauburgunder
trocken

Chardonnay
trocken

WeiBburgunder
trocken

Lugana “La Vela”
trocken

Malvazija
aus der kroatischen Region Istrien

Flase henwelne wer

Malvazija
aus der kroatischen Region Istrien

Lugana “La Vela”
trocken

Chardonnay
trocken

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

0,75l

0}75!

0,75l

//aam/e//{e ot

Merlot 0,2l
trocken

Primitivo 0,2l
trocken

Lambrusco 0,2l
halbtrocken

Dornfelder 0,2l
halbtrocken

Rose 0,2l
halbtrocken

Flase henweine rol

Primitivo 0,75l
trocken
Merlot 0,751
trocken
Dalmatiner 0,75l

lieblich




